Appelkaka (4 portioner)

4-5 medelstora applen
2-3 dI strobrod

1-1%dl socker

1 tsk kanel

1 tsk stott kardemumma

Smor

Smorj en ugnssaker form med smor. Skala och skiva/klyfta dpplena och lagg dem tatt tills
formen ar fylld. Blanda strobréd, socker, kanel och kardemumma och stré blandningen over
dpplena. Skiva smoret med osthyvel och lagg det ovanpa sa att hela formen blir tackt. Grad-
da kakan i c:a 225 grader tills frukten kanns mjuk.

Servera kakan latt avsvalnad med vispad gradde blandad med fardig vaniljsas.



