Appeltosca

TID: 45 MINUTER
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Appeltosca

1. Satt ugnen pa 175 grader. Smalt sméret och lat det svalna.
Vispa agg och socker luftigt. Blanda i mj6l och vaniljsocker
och ror till sist i det smaélta smoret. Blanda val. Hall smeten i
en bréad springform.

2. Skala applena om du vill, dela och karna ur dem och skar i
lagom tunna skivor. Tryck ner appelskivorna i smeten och
pudra over kanel.

3. Gradda i ugni cirka 25 minuter. Ta ut kakan och hgj
ugnsvarmen till 200 grader.

Toscaglasyr

1. Smaélt smor och socker. Blanda i mandelspanen i mjélet. Ror
noga. Hall slutligen i mjélken.

2. Hall den varma toscasmeten over kakan och stall in den i
ugnen igen pa 200 grader i 8-10 minuter.

3. At den som den ér eller servera med en klick vispad gradde!



