Apelsin-och granatéapplesallad med vit chokladmousse

Portioner: 4

DRI

L e Julig efterratt med kryddig apelsinsallad, vit
t m Y chokladmousse, granatapple och
pistagendtter. Enkel att gora.

Jens Dolks dryckestips

2741 Nederburg Noble Late Harvest 2012,
Sydafrika

Gott dessertvin pa Sydafrikas egna druva
chenin blanc. S6t torkad aprikossétma i
kombination med apelsinsyrlighet. Garna till
sota bar- eller fruktdesserter.
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Foto: Jennie Walidén

Du behéver Gor sa har
Vit chokladmousse 1. Koka upp gradden, ta bort fran plattan. Bryt den vita chokladen

i bitar och lagg i den heta gradden. Vispa till all chokladen smailt
+ 2dlvispgradde och stéll i kylen eller en liten stund i frysen till chokladgridden
+ 100 g vit choklad ar iskall men inte fryst.

% 2. Koka upp en kryddig sockerlag genom att koka upp vatten med
pelsinsallad L socker, stjdrnanis, kanelstdng och kardemumma. L&t koka i ca 10
¢ it Isi g minuter till lagen har tjocknat lite och kokat ner till hilften. LAt
sl 3 svalna.

« 0,5dl socker - o - .
« A palias 3. Riv lite av det orangea skalet fran apelsinerna. Blanda i den

1 hel stjirnanis kryddiga ockerlagen. Med en vass kniv, skir bort skalet och det
T vita fran apelsinerna. Skiva apelsinerna tunt och férdela pa 4
i "1 Yk Fibilad tallrikar. Ringla ca 1 tsk sockerlag dver varje tallrik.

4. Vispa chokladgréadden fluffig. Ligg en rejil sked
chokladmousse i mitten pa varje tallrik, stréssla
granatédpplekérnor Sver och avsluta med pistagenétter.

kardemummakarnor
¢ 1tskrivet apelsinskal

Servering

« 1,5dl granatapplekirnor
« 1dl pistagenétter, skalade och
grovhackade



