Franska kyssar [okt 2011)

Ca 20 st

Kakor:4 sggvitor

2 dl strosocker

3 dl valnétter (drygt) som males
Kram: 2 dggulor

150 gr rumsvarmt smar

1 dl florsocker

1 rivet citronskal

Vispa vitan hart, hall | sockret och vispa ytterligare en stund. Ror forsiktigt ner

de malda valndtterna. Klicka ut ca 40 toppar med sked pa bakplatspapper, tvi

platar fér satsen ar bra,

150-180 gr under 15-20 min. Kakorna ska vara lite torra nir de ar klara, Lossas
garna nar de ar lite varma och vands s att undersidan far torka. Svalna.

Kramen: Ror samman smdr och florsocker, Rér ner gulor och rivet citronskal.

Ligg kramen mellan tva kakor och stré sedan florsocker Sver den dubbla kakan
Farvaras svalt.

Gaér bra att frysa.

lag tycker det blir for mycket krdm enl, receptet sa jag tar alltid mindre in vad
som star | receptet- men alltid rivet skal efter en hel citron.

Lweka tilll



