Havets tartar med I6jrom

Perfekta férratten med bade lax och
rakor. Svensk grovkornig senap ihop
med graslék och dill ger friskt sting.

Ingredienser Gor sa har:

4 port
Hacka laxen och rakorna. Blanda kvarg, graslok, dill och senap.

Rorilax och rakor. Forma till 4 — 6 ovala bollar. Toppa med
100 g kallrokt lax

100 g skalade rakor
1 dl Arla Kéket Kesella® kvarg

l6jrom och

graslok.

1 msk finhackad féarsk gréslok
1 msk hackad farsk dill
1 tsk skansk senap

4 msk l&jrom

Serveringsforslag:

Servera pa eller till rostat, morkt brod.



