Kebabpaj

Pajdegen:

2,5 dl vetemjol
1,5 dl riven ost
140 g margarin

Hacka samman degen och forgriddda den i 10 min i 250 grader.

Kebabsmeten:
400 g kottfars
1 pase tacomix
1 hackad 16k

Bryn kottfarsen 16ken. Tillsatt tacomixen. Légg blandningen i det forgraddade
pajskalet.

Kebabsasen:

1 liten burk creme fraiche
4 msk majonis

2,5 dl riven ost

4 hackade tomater

1 krm vitpeppar

2-3 msk salsamix

Blandas och breds dver férsen.

Gréadda i 250 grader ca 25 minuter eller tills det fatt firg.



