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Korv stroganoff deluxe

U

En smakrik korv stroganoff gar alltid hem! Men det héar receptet

ar nagot alldeles extra: med kryddig korv, farska tomater istéllet
for krossade och cornichons i sasen blir den extra lyxig. Servera
garna med ris, eller kanske pasta om du féredrar det?

N

nder 45 min 14 ingredienser

Ingredienser 10 portioner

5 schalottenlokar

21/2 vitloksklyfta

1250 g kryddig korv t ex chorizo
625 g korsbarstomater

5 msk smor

5 msk tomatpuré

2 1/2 tsk torkad timjan eller dragon
71/2dl vispgrédde

2 1/2 msk dijonsenap

21/2dl cornichons

salt

svartpeppar

Till servering

farsk dragon

10 port Ben's ris

For alla

Kontrollera noga innehallet i korven.

Fri fran gluten och agg.

Gor laktosfri: valj laktosfria produkter av smér och
grédde.

Gor mjolkproteinfri: valj mjolkproteinfria
ersattningsprodukter av smor och gradde.
Naringsvardet ar inkl ris.

https://www.ica.se/recept/korv-stroganoff-deluxe-726042/

Medel
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Gor sa hér

Nar antal portioner @ndras
Ténk pa att du i vissa fall kan beh

ova

justera tillagningstiden, d&@ mangden for

ingredienserna har andrats.

Skala och finhacka 16k och vitldk. Skiva korven. Ha
tomaterna. Stek 16k och vitlok i sméret tills den mju;
korven och stek tills den far lite farg. Rér ner tomat
ytterligare nagon minut.

Tillsatt tomater, Orter, gradde och senap. Lat koka ¢
Halvera cornicornichons om de &r stora och tillsatt
av med salt och peppar.

Till servering: Toppa gérna med féarsk dragon och
med ris.

vera
knar. Tillsatt
burén och stek

a 15 minuter.
sasen. Smaka

servera garna
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