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Kramig salsicciapasta

Av: Catarina Kénig  Fran: Kokets middag

11 ingredienser 30 min

Kramig pasta med farsk italiensk korv, salsiccia, som
steks och serveras i en pastasds med bland annat
tomater, vitlok och gradde. En fantastisk pasta som
passar lika bra ikvall som till helgen.

| Se fler harliga klipp med

| Catarina hir

Catarina Konig bjuder pa
lattlagad och god mat med

Ingredienser
714

400 g pasta, t ex tagliatelle

2 bananschalottenldkar

2 klyftor vitlok

400 g romanticatomater
1 kruka basilika

400 g farsk salsicciakorv
2,5-3 dl vispgradde

40 g parmesanost

2 msk olivolja, till stekning
salt

svartpeppar, nymalen

https://www.koket.se/kramig-salsicciapasta
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Koka pastan enligt anvisning péa férpackningen.

Skala, halvera och strimla |6ken fint. Skala och
finhacka vitloken. Skar tomaterna i klyftor. Strimla
hélften av basilikan fint, spara resten till garnering.

Fras I6ken mjuk och glansig i olja i en stor
stekpanna. Tillsdtt vitloken och fortsitt frasa nagon
minut.

Tillsatt tomaterna och basilikan. Vand runt och lat

frdsa nagra minuter.

Snitta korvarna och tryck ut farsen och stek den i en
annan stekpanna.

Tillsatt tomatblandningen i salsicciafarsen och
blanda. Hall i gradden och |4t allt koka ihop nagra
minuter. Smaka av med salt och massa nymalen
svartpeppar.

Hall av pastan och blanda med sésen, lagg upp pa
tallrikar och riv 6ver parmesan och toppa med en
kvist basilika.
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