Pasta med svartkdl, gorgonzola och vainstter

Under 30 min 11 ingredienser Medel

En riktig krdmig osts&s med bade pikant gorgonzola och len
mascarpone ar en drém f&r smaklékarna. Den i Italien s&
uppskattade svartkalen utgor stommen i pastasdsen som &r
snabbt tillagad. En smakrik gron pastaratt som toppas med
knapriga valnétter. oe # SMALLRIKE CHORT 2O

Ingredienser 4 portioner Gor sa hér
1 gul I8k Skala 16k och vitlék. Hacka I6ken och riv vitléken. Ansa och strimla
1 vitléksklyfta svartkalen fint.
200g svartkal Fras 16k och svartkal mjuk i oljan. Dela ner gorgonzola och
T olivolja masEarpone i kélen. Hall p& mjslken och koka upp under

: omrérning.
100 g gorgonzolaost

Tvétta och riv det yttersta av skalet pa citronen. Rér ner

ldl mascarponeost citronskalet och smaksatt med salt, peppar och négra droppar
24dl mjslk Citronsaft.
1 citron Koka pastan enligt anvisningen pd férpackningen. Spara 1 dl av

kokvattnet (fér 4 port). Hall av pastan i ett durkslag. Vand ner

salk och svartpeppar gorgonzolasasen i pastan och spad eventuellt med lite

4 Port pasta (gérna tortiglioni) kokvatten.
ldi vainétter ' Hacka valnétterna
r grovt.
216 ch oULLA2 ots LURA, vcel
Fér alla I 32 [zfo Hihianll Servera pastan och toppa med valnétter.

Innehaller laktos och mjolkprotein.
Gor glutenfri: valj glutenfri pasta.
GOr aggfri: valj aggfri pasta.




