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Ugnsbakad rosépepparlax

"Fantastiskt god laxsida. Perfekt bjudratt t ex pa midsommar."

Instruktioner:
1. Putsa laxen.
2. Krossa pepparsorterna i mortel.

3. Blanda socker, salt och peppar. Gnid in laxen med detta.
Skiva purjoloken fint och lagg pa laxen.

4, Lagg plastfolie pa laxen och |at den sta svalt nagra timmar,
tills sockret och saltet 16st sig ordentligt.

5. Satt ugnen pa 175 grader. Lagg laxfilén pa en smord plat
med skinnet nedat. Satt in i ugnen ca 20 minuter. Ta ut laxen
och servera genast eller Iat svalna. Lika god kall/ljummen som
varm.

© Kokaihop

Av: GOE
Typ: Huvudratt
Kok: Skandinavien
Tillagning: Ugn
Portioner/antal: 4
Tid: 0 minuter

INGREDIENSER:

0.8 kg laxfilé

0.8 msk rosépeppar
0.2 tsk vitpeppar
0.4 dl socker

0.2 dl salt

4 cm purjoldk
citron till garnering



