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Denna dppelpaj ar knackig, seg och vansinnigt god! Dessutom ar
pajen valdigt lattbakad. Servera dppelpajen med glass eller
vaniljvisp.

GOr s@ hdr Ingredienser 4 PORTIONER

% 4épplen(a130g)

Bra att veta ndr du éindrar antalet portioner 1008 smor
2 dl havregryn

Detta recept ar gjort for 6 portioner. Nar du andrar antalet 11/3 dl socker
portioner s& andras ocksa mangden i ingredienserna. | vissa 1/3 dl ljus sirap
fall kan detta resultera i att tillagningstiden behéver justeras. ~ 1dl vetemjl
1/3 tsk bakpulver
11/3 msk mjolk

Satt ugnen pa 175°C.

Smalt smoéret i en kastrull. Dra fran véarmen. Blanda i alla 6vriga
ingredienser utom applena.

Skala, kdrna ur och skiva dpplena tunt. Lagg dpplena i en smord
ugnssaker form. Férdela smeten 6ver.

Stallin i ugnen i ca 30 minuter eller tills pajen ar gyllenbrun och knackig.
Servera med glass eller vaniljvisp.

For alla

Aggfri. Innehaller gluten.

Gor laktosfri: ersatt smor och mjolk med laktosfritt alternativ, valj laktosfri
glass eller vaniljvisp.

Gor mjolkproteinfri: byt smor mot mjélkfritt margarin, mjélk mot
vaxtbaserad dryck och vélj mj6lkfri glass eller vaniljvisp.

Klimatanpassa

Gor mer klimatratt: byt ut smor till margarin. Detta leder till en halvering av
klimatpaverkan fran matratten.
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