2019-10-12 Tasteline

Klassisk fransk
potatissallad

Tk &Yy | 12ingredienser | @ 40 minuter

Denna enkla och frascha
potatissallad passar till det
mesta. Med rodlok, lite
kryddgront, kapris och en
Dijondressing som ger en harligt
syrlig smak kdnns Frankrike inte
|angt borta.

Ingredienser Tillagning

0,5 kg fast potatis 1. Skala och koka potatisen i saltat vatten.
0,25 tsk salt .

¥ 54 rallgklan 2.Skala ocrlﬁrlhacka rc'idl?k. Skélj och

0,375 kruka(or) finhacka graslok och persilja.

graslok 3. Blanda 16k, graslok, persilja och kapris i en
0,25 kruka(or) stor skal och tillsatt olivolja, vit

persilja balsamviniger, dijonsenap, salt, peppar och
0,75 msk kapris socker och blanda val.

1,5 msk olivolja

0.5 msk vit 4. Skiva den kokta potatisen och blanda ner i
balsamviniger skalen. Lat sta och drai 30 min. Tillsatt spenat
1 tsk dijonsenap strax innan servering.

0,25 tsk salt

0,5 krm Recept:

svartpeppar Mari Bergman

0,5 krm socker



